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Seit Uber 50 Jahre heiBen wir Sie in
unserem Restaurant im Herzen von
Moers nun schon willkommen.
Begonnen hat alles am 30.01.1971,
als wir die ,,Alte Bérse" am Moerser
Altmarkt Ubernahmen und daraus
einen Treffpunkt fUr alle machten,
die die traditionelle und groBzUgige
KUche vom Balkan schétzen und
genieBen. Mittlerwelle sind wir das
dlteste ,,Balkan-Restaurant am
Niederrhein und die zweitdlteste
A Inhaber gefUhrte Gastronomie in
Moers.

Ende der 70er eroffneten wir unseren AuBenbereich und seit 1980
sind wir auch von der Moerser Kirmes nicht mehr wegzudenken.

Wir bewirten viele Familien
schon in der vierten Generation;
diejenigen, die lhre Taufe bei
uns gefeiert haben, feiern nun
lhre Hochzeit hier.

Viele Stammgdste sind dabei zu
unseren Freunden geworden.

Inwischen sind auch unsere Shne schon lange erwachsen und teilen
mit uns die Leidenschaft fUr die Gastronomie. Sie bewahren unsere R
Tradition, bringen aber auch neue Ideen und frischen Wind mit. s

Wir laden Sie nun in unserem ,,Dubrovnik" zum WohlfUhlen und

GenieBen ein. Lassen Sie unser Wohnzimmer auch zu lhrem werden, e
wo wir Sie nicht ,,nur* als Gast, vielmehr als Freund herzlichst A

empfangen!
I Tamilie Cerosic




SUPPEN & VORSPEISEN

HUHNERKRAFTBRUHE MIT EINLAGE @
TOMATENCREMESUPPE 8 vegetaisch 3
BOHNENSUPPE # segetarischSp
UNGARISCHE GULASCHSUPPE §

THUNFISCH § a
mit Zwiebeln, Oliven® und Brot

GEBACKENER SCHAFSKASE 0 vegetarisch 3
mit Tomaten und Zwiebeln

SALATTELLER

SERBISCHE SALATPLATTE § vegetarisch 3
mit Paprika, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln und Schafskdse

SALAT AMERICAN §

mit Tomaten, Eisbergsalat, Gurken,
Krautsalat, Mohren,

gegrillten Putenbruststreifen und Dressing

SALAT ISTRA & =
mit Eisbergsalat, Tomaten,
Oliven®, Thunfisch, Zwiebeln und Ei

SALAT ADRIA

mit Eisbergsalat, Tomaten,
Gurken, Mbhren,
Rumpsteakstreifen und Balsamico

6,00
6,00
6,00

6,50

2,80

10,50

14,50

14,50

14,00

16,00




FUR DEN KLEINEN HUNGER

TOAST HAWAII &8 it
mit Schinken?8, Ananas ; -
und Kdase'Uberbacken 10,50
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GEBACKENER CAMEMBERT &0 vegetarisch S
auf Toast, dazu Preiselbeeren 10,00

OMELETTE @0  uvegetarisch Jp
mit Champignons,
dazu Krautsalat und Salzkartoffeln 12,00

OMELETTE @0  cegetanisch
mit Schafskdse’,
dazu Krautsalat und Salzkartoffeln 12,00

KLEINES SCHWEINESCHNITZEL @b
nach ,,Wiener Art" mit Pommes
und Salatgarnitur 12,00

ZIGEUNERLEBER
mit Butterreis 13,00

KLEINE PORTION CEVAPCICI (4 Stuck)
mit Pommes und Krautsalat 12,00

KLEINER SCHWEINENACKENSPIESS
mit Pommes und Krautsalat 12,00

KLEINE BALKANLEBER
mit ROstzwiebeln,
Pommes und Krautsalat 12,00

GEMUSETELLER o &

mit zwei Spiegeleiern, gegrilltem Gemduse,
Djuwetschreis, dazu Salzkartoffeln
und Sauce Hollandaise 13550

: Alle Speisen auch zum Mitnehmen erhaltlich i
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GRILL - SPEZIALITATEN

RAZNJICI
2 SchweinnackenspieBe

CEVAPCICI
Hackfleischrdllichen (Rind /Schwein)

HALB UND HALB
4 Cevapciciund 1 SpieB

BALKAN LEBER - SPEZIAL ¥
mit gerdsteten Zwiebeln

GRILLTELLER

SpieB. 2 Cevapcici, Plieskavica,
Schweinesteak und Speck?"

16,50

1:9;90

16,50

16,00

18,50

BALKANPLATTE (fUr eine Person)

2 Cevapcici, Plieskavica, Schweinesteak,

Rumpsteak, Leber

BEOGRAD SPIESS @ b &
3 Schweinefilets mit 2 StUcken paniertem
Gauda-Kase'

SERBISCHER SPIESS
Schweinefilet im Speckmantel**
und Cevapcici

PLJESKAVICA SPEZIAL §
Hacksteak mit Schafskase gefullt

BALKANSPIESS
2 Schweinesteaks, Rumpsteak
und gegrillte Paprika

WJESCHALICA
gegrilltes Schweinefilet

DALMATINER-POTPOURRI
Schweinefilet, Rumpsteak, 2 Cevapcici,
Plieskavica, Speck?®"

20,50

20,50

20,50

18,00

20,50

20,00

22,00

Zu diesen Gerichten erhalten Sie Pommes, alternativ
Djuwetschreis, Ajvar mit Zwiebeln und einen gemischten Salat
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GEFLUGELGERICHTE

PUTENSTEAK
mit Krduterbutter, dazu Bratkartoffeln 16,50

PUTENSCHNITZEL ,WIENER ART" # @ §
paniert mit Pommes 17,00

HANCHENGECHNEZELTES ,ROYAL" &
gebratene Hahnchenstreifen
in Champignon-Sahne-Creme, dazu Butterreis 17,50

Unseve Empfehlung

HAHNCHENBRUSTFILET ,MADAGASKAR" &8
in Pfeffer-Sahne-Sauce,
dazu Kroketten 18,00

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen einen gemischten Salat

S CHNI TZEL GERICH TE vom Schwein

SCHNITZEL ,WIENER ART“ & @ &
paniert 16,50

JAGERSCHNITZELE @ §
paniert, mit Champignonsauce 17,50

ZIGEUNERSCHNITZEL ¢ @ &
paniert 17,50

IWIEBELSCHNITZEL ¢ @ §
paniert, mit gerdsteten Zwiebeln 18,50

CORDONBLEU #a b
paniert, gefullt mit K&se' und Schinken?"® 19,00

Zu diesen Gerichten servieren wir Pommes und gemischten Salat
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SPEZIALITATEN DES HAUSES

aus der Pfanne

LESKOVACKA MUCKALICA 1

gedunstete SchweinefiletstUcke

mit Tomaten, Zwiebeln, Paprikaschoten,

dazu Butterreis 20,50

ZURICHER GESCHNETZELTES & 0

geschnetzeltes Schweinefilet

mit Champignons in Rahmsauce,

dazu Butterreis 20,50

SCHWEINEMEDAILLON ,,MOZART" & b
in dunkler Braten-Sauce
mit Champignonkdpfen, dazu Kroketten 21,00

BALKANGULASCH &8

Rinderfiletgeschnezeltes mit Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, in herzhafter SolBe,
dazu Butterreis 25;60

PFEFFERFILETOPF ,DUBROVNIK" & 8
Rinderfiletgeschnezeltes

in feiner Kirschweinsauce,

dazu Kroketten 25,50

Zu diesen Gerichten servieren Ilhnen wir einen gemischten Salat

FISCHGERICHTE

ROTBARSCHFILET 8 =
gebraten 19,50

ZANDERFILET &0 =
gebraten 20,50

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen Salzkartoffeln und Spinat
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Guillplatten fiiv 2 Personen

DUBROVNIK -PLATTE tol

je 2 Rumpsteaks, 2 Wienerschnitzel,

2 Plijeskavica, 2 Putenfilets,

reichlich garniert 46,00

LARENSCHWERT #
je 2 Rinder-, Puten- und Schweinefilets,
reichlich garniert 54,50

STEAK SPEZIALITATEN

WIENER ROSTBRATEN
dunnes Rumpsteak mit geschmorte Zwiebeln,

dazu Bratkartoffel 28:00
STEAKTELLER

Schweinefilet, Rinderfilet, Putenfilet,

dazu Bratkartoffeln 25,00

LUSTIGER BOSNIAK ¢ §

Rumpsteak gefUllt mit Kase ' und Schinken,?"?
dazu Bratkartoffeln 26,50

RUMPSTEAK §
mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffel 26,50

RUMPSTEAK ,,CHAMPIGNON®" &}
mit Champignonsauce, dazu Kroketten 28,50

RUMPSTEAK , PFEFFER" &
in Pfefferahmsauce, dazu Kroketten 28,50

FILETSTEAK #
vom Rind, mit Krduterbutter und Folienkartoffel 30,50

FILETSTEAK ,, CHAMPIGNON" ¢ §
vom Rind, mit Champignhonsauce, dazu Kroketten 32,50

FILETSTEAK ,,PARIS" &8
vom Rind, in Pfefferahmsauce, dazu Kroketten 32:50

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch haben,

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen einen gemischten Salat
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~ BUTTERREIS ODER DJUVETSCHREIS
~ SALZKARTOFFELN
~ BRATKARTOFFELN

®

~ BALKANSALAT (KRAUTSALAT)

~ GEMISCHTER SALAT

SERBISCHER SALAT MIT SCHAFSKASE
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' CAMPARI (Soda ode

0,251 0.5
- MIRINDA Orangenlimonade' S iy

7 UP Zitronenlimonade 3,40

PEPSI Cola®® 3,40

& PERSIZEROTUCKER Cola?? ! 3,40 5,60

'S’!?EZI'_Orongenlimonode1 +Cola™® 3,40
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\VELTINS PILS (vom Fass) &

~ DIEBELS ALT (vom Fass) #

“ RA:\TDLERY(Bier vom Fass + 7 up)

& 3 N1y g 4

ALSTER (Bier vom Fass + Mirinda)' §

- St

i ALTS‘CHUSS (Bier vom hFaS.S';F Mqlzpie‘r) §
~ FRANZISKANER WEIZENBIER ‘

0,331 0,51
VELTINS PILS ALKOHOLFRE| & 3,40

, FRANZISKANER WEIZENBIER ALKOHOLFREI #

- MALZBIER ¢ 3,40

. PULLEKEN FLASCHENBIER § 3,40

TASSE KAFFEE

ESPRESSO *

cappucciNo ¢!

MILCHKAFFEE * ¥




SPIRITUOSEN

KORN

SLIWOWITZ (Pflaumenbrand)

LOZA (Traubenbrand)

JUGOSCHNAPS (Sliwowitz mit Birnenlikor)
KRUSKOVAC (Birnenlikor)

BAILEYS (Creamlikor)

ABSOLUT VODKA

AQUAVIT MALTESERKREUZ

AQUAVIT LINIE

Kvauterv & Bitter
FERNET BRANCA
PELINKOVAC
KUMMERLING
JAGERMEISTER
UNDERBERG

RAMAZOTTI

MARIACRON
ASBACH URALT

Cognac

Whisky

BALLANTINES

£ isvay
2,00

3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
390
3,00
3.00

3.00
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00

3.50
3.50

5,00

4,00



; PLAVAC(’rrockenerQuall’ro’rswem) fine:

 KADARKA (lieblicher Qualitétswein) *** 6,50

: PELJESAC (holb’rro‘ck:e‘ner_ éooli’r{j’rsweig) 5s0° 6 50

l("rrock:en‘ersfbi"rzévhw‘ejn{-55"" 0,71 ,2}2,'00‘

a

0D Y pus

ZILAVKA (trockener Qualitatswein) = 6,50

~ LASKI RIZLING (lieblicher Qualitatswein) *= 6,50 13,00

A G

. WEISSWEINSCHORLE ', 5,50

0,2

6,50
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Thne Feierlichkeit — unsere ?f(’efvwnmngekgenlmt

Mit viel Liebe zum Detail stimmen wir alle Komponenten
fUr eine rundum gelungene Feier mit Ihnen ab.
Egal ob Taufe, Einschulung, Geburtstag oder Hochzeitsfeier —
wir bieten Ihnen den idealen Service fur |hr Fest.

Sprechen Sie uns an!

Wifuéedmdzmmw{}ﬁm Jhven Besuch

Besuchen Sie uns doch auch in den Sozialen Netzwerken
und bleiben Sie auf dem Laufenden Uber unsere neuesten
Angebote und Aktionen!

rf_)j dubrovnik.moers

ﬂ Dubrovnik.Moers

ALLERGENE/INHALTSSTOFFE

5; Glutenhaltiges Getreide

;,z Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
0 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
a Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
ﬁ Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff
5 mit Schwefeldioxid 6 mit Schwarzungsmittel
9 koffeinhaltig 10 chininhaltig

14 mit Nitritpdkelsalz

3 mit Antioxidationsmittel

7 mit Phosphat bei Fleisch

Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

4 mit Geschmacksverstarker

8 mit Milcheiweif bei Fleisch

11 mit SiRungsmittel 13 gewachst

In allen Preisen sind Bedienungsgelder
und Mehrweristeuer enthalten.




